N COCKTATL DE BTENVENIDA LEW HOAD
B Canapes Variados®
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(PCTON A (AFLEGTR UN PLATO)
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Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos v Vinagreta de Miel y Mostaza

Crema de Esparragos al estilo del Chef

Tartar de Aguacate y Salmon Marinado con Mayonesa de Wasabi
Porra Antequera con Tataki de Atun, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal

0PCION B (A ELEGTR 3PLATOS EN CENTRO DE MESA)

Pate de la Casa con Mermelada de Frutos Rojos

Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto

Salmon Marinado en Salsa de Eneldo y Mostaza

Crujiente de Morcilla de Burgos y Compota de Manzana
Revuelto de Setas y Ajetes con Laminas de Jamén loérico

Ensalada de Pimientos Rojos vy Verdes con Bacalao confitado y Salsa de Tomate Cherry
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PLATO PRINCIPAL

Carrillada de Ternera al Cabernet Sauvignon
Puré al estilo Mediterraneo y Verduras de Temporada
¢)

Bacaloo a la Vizcaina
Patatas Vapor
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POSTRE
% Milhojas de Nata y Canela con Crema Inglesa
: j:-,%‘.. o
R Strodel de Manzana y Pasas con Helado de Vainilla
. o - é
Caprichito Lew Hoad con Helado de Vainilla
BEBIDAS
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N COCKTATL DE BTENVENIDA LEW HOAD
B Canapes Variados®
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Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos v Vinagreta de Miel y Mostaza
Crema de Esparragos al estilo del Chef
Tartar de Aguacate y Salmon Marinado con Mayonesa de Wasabi
Porra Antequera con Tataki de Atun, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal

0PCION B (A ELEGTR 3PLATOS EN CENTRO DE MESA)

Paté de la Casa con Mermelada de Frutos Rojos
Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto
Salmon Marinado en Salsa de Eneldo y Mostaza
Crujiente de Morcilla de Burgos y Compota de Manzana
Revuelto de Setas y Ajetes con Laminas de Jamén loérico
Ensalada de Pimientos Rojos vy Verdes con Bacalao confitado y Salsa de Tomate Cherry
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PLATO PRINCIPAL

Solomillo de Cerdo en Salsa al Vino Malaga y Pasas
Verduras Naturales y Patatas Lew Hoad
¢)
Bacaloo a la Vizcaina
Patatas Vapor
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Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos v Vinagreta de Miel y Mostaza
Crema de Esparragos al estilo del Chef
Tartar de Aguacate y Salmon Marinado con Mayonesa de Wasabi
Porra Antequera con Tataki de Atun, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal

(0PCION B (A ELEGTR 3PLATOS EN CENTRO DE MESA)

Pat¢e de la Casa con Mermelada de Frutos Rojos
Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto
Salmoén Marinado en Salsa de Eneldo y Mostaza
Crujiente de Morcilla de Burgos y Compota de Manzana
Revuelto de Setas y Ajetes con Laminas de Jamon lbérico
Ensalada de Pimientos Rojos vy Verdes con Bacalao confitado y Salsa de Tomate Cherry
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PLATO PRINCTPAL

Presa Ibérica y Compota de Manzana
Verduras Naturales y Patatas Lew Hoad
@)
Salmoén Salvaje con Vinagreta de Pistacho, Crema de Cebolla y Ciruela
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B Canapes Variados®
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Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos v Vinagreta de Miel y Mostaza
Crema de Esparragos al estilo del Chef
Tartar de Aguacate y Salmon Marinado con Mayonesa de Wasabi
Porra Antequera con Tataki de Atun, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal

0PCION B (A ELEGTR 3PLATOS EN CENTRO DE MESA)

Paté de la Casa con Mermelada de Frutos Rojos
Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto
Salmon Marinado en Salsa de Eneldo y Mostaza
Crujiente de Morcilla de Burgos y Compota de Manzana
Revuelto de Setas y Ajetes con Laminas de Jamén loérico
Ensalada de Pimientos Rojos vy Verdes con Bacalao confitado y Salsa de Tomate Cherry

k3kskkk

PLATO PRINCIPAL

Corazon de Solomillo de Ternera en Salsa al Pedro Ximénez
Verduras Naturales y Patatas Lew Hoad
o
Suprema de Merluza en Salsa Verde
Patatas Vapor
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fl cosfe de la barra libre (1, 2 y 3horas de duracion) seria: -y
| horo:
2 horas:
3 horas:
La hora extra de barra libre:
Bebida ilimitada.
Fi D
¥ ¥

Catering & Eventos




