www.lew-hoad.com

ad
LE&




. Nuestro Club pone a su servicio
espectaculares jardines tropicales con
| estanques y diversa vegetacion, que le

_proporcionaran un entorno ideal donde |
dlsfrutar de esa fecha mo*lmdable j nto a su

: famlha y amigos.
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. incomparable de un Cortijo Andaluz.

= El Campo de Tenis y Padel Lew:Hoad dispone
-"de* Su propio equipo dae Qa%;mng Podra
'dagpstar nuestras especlqllda,d’es en déversos

'. espac1os al aire libre o en .lnteI'lOI‘ de
.fnuestro Restaurante. e e Ay
.—'Offecemos cuatro ambientesdiferenciados: el
' Restaurante con capacidad para 110

' invitados, la piscina con una capacidad de 200 :

invitados, Pérgola Climatizada con capacidad

" para 200 invitados y el jardin Lew Hoad, con

capacidad para 450 invitados.
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'|Desde Abril hasta Septlerﬂbrgpod & sfrutar
“de'un magnifico dia al aire hBﬂﬁ-y sin olvidar
‘que, todo ello, enclavado ‘én el marco
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Culdaremos cada detalle paPa que se slentan
xcpmo en su casa. Nuestpo compromlsqn
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Ymucho mas...



~ Os asesoramos en todo momento, desde la
_ eleccion del menu hasta los mas pequefios
. detalles. Nuestra amplia experiencia y
. equipo humano haran r'ealldad su
-_; celebracion, tal y com(hf.lo hublera
i lmaglnado ;
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X;I;ara que los mas pe'

:ﬁnde les ofrece 1
~_servicios: o ke

- Animadores e O
.+ Carritosdechuches =~ =
R Magos ;

'+ Cortadordejamén

' £Barra Libre

m'a ese dia tan esp
: tﬁsponer delos SlgUIGDtEg#f'=., %

M!m !'Im- R
. ‘V‘enenc1ador Fondue de Choeolate

. Merienda, Fotocall \4 Seatlng pe,r*sonahzado
" Carrito de perritos callent;ﬂes ‘Mesa de

- Mojitos y Cocktail, Musica en Vivo, Candy
$Bar....




~ La cocina del Campo de T'éhils.y"P'Qdel' Lew

‘Hoad se caracteriza por- su varledad y

~ cuidada presentacion.

ﬂuestros platos son
ayor esmero, ara 5 ;‘m
sfruten tanto comoU o

e

: :,’flgestra bodega cuenta C;f?’i’y ﬁsﬂh§$§?1éctos

: rfvexcelentesvmos g S

"“Los mendus son estandar, yu.puede. afiadir o

. sugerir cualquier camblo qme desee en
-~ ellos.

A continuacion, le 1nv1tam0‘s a conocer
algunos de nuestros exquisitos menus:
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=3 Cocktail de Bienvenida Lew Hoad
2 Chupitos Lew Hoad
3 Aperitivos Frios R 5.
3 Aperitivos Calientes . - :
- == e A Fkkokok - - e
2 Entrante
e (a elegir un plato)
Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Tartar Salmén Marinado y Aguacate con Mayonesa de Wasabi
Crema de Esparragos al estilo del Chef : T
Crema de Langosta Lew Hoad e,
Ceviche de Corvma con Mango y Helado de Lima a la infusién de Albahaca*
Tartar de Atiin y Aguacate con Helado de Wasabi**
Porra Antequerana con Tataki de Atin, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal
Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos y Vinagreta de Miel y Mostaza

Bl e .
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Plato Principal

Carrillada de Ternera al Cabernet Sauvignon
Puré al estilo Mediterraneo y Verduras de Temporada 2
e TR By e T : jis e raseaims
Bacalao a la Vizcaina pask e .
Patatas Vapor
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Postre
Milhojas de Nata y Canela sobre base de Crema Inglesa
. i '
Striidel de Manzana y Pasas con Helado de Vainilla
0
Tarta de Comunion
Bebidas '}
~ Bodegas D.O. Rioja o Penedés
- Cava
Cerveza
Refresco
Agua Mineral
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Citaing & Evantos
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2 Chupitos Lew Hoad
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e (a elegir un plato)
Crepes rellenos de Frutos de Mar en Salsa de Bogavante y Choco
Tartar Salmén Marinado y Aguacate con Mayonesa de Wasabi
Crema de Esparragos al estilo del Chef : T
Crema de Langosta Lew Hoad e,
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Tartar de Atiin y Aguacate con Helado de Wasabi**
Porra Antequerana con Tataki de Atin, Huevo de Codorniz y Pan de Cristal
Milhojas de Aguacate, Mozzarella y Tomate en Salsa al Pesto
Mezclum de Lechugas y Mango con Gambon, Frutos Secos y Vinagreta de Miel y Mostaza
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Plato Principal

Medallones de Solomillo de Cerdo en Salsa al Vino Malaga y Pasas

Verduras Naturales y Patatas Lew Hoad

- (23] é - & ol .-.:----- ; T .1
Bacalao a la Vizcaina pask e .
Patatas Vapor
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Postre
Milhojas de Nata y Canela sobre base de Crema Inglesa
. i '
Striidel de Manzana y Pasas con Helado de Vainilla
0
Tarta de Comunion
Bebidas '}
~ Bodegas D.O. Rioja o Penedés
- Cava
Cerveza
Refresco
Agua Mineral
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Plato Principal
: Presa Ibérica con Escamas de Sal
= Verduras Naturales y Patatas LewHoad-— "
(') —
Salmén Salvaje con Vinagreta de Pistacho, Crema de Cebolla y Ciruela
sksksksksk

Postre :
= =~ Milhojas'de Nata'y Canelasobre base de Natilla " i ity rasaniees
0 L e Pes ‘
Striidel de Manzana y Pasas con Helado de Vainilla
0
Tarta de Comunion
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Bebidas — '+
~ Bodegas D.O. Rioja o Penedés
- Cava
Cerveza
Refresco
Agua Mineral
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Plato Principal
: Corazon de Solomillo de Ternera en Salsa al Pedro leenez
= , - Verduras Naturales y Patatas Lew-Hoad-—
0
Suprema de Merluza en Salsa Verde

Patatas Vapor
- ’ Skkkkok
e D TIAR T " Postre i ity rasaniees
Milhojas de Nata y Ganela sobre base de Natilla gor s AI51ERM
6 1ot
Striidel de Manzana y Pasas con Helado de Vainilla
6
& Tarta de Comunién
Bebidas ~— X
~ Bodegas D.O. Rioja o Penedés
3 - Cava
Cerveza ’
Refresco
Agua Mineral
'%': b
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-} Cocktail de Bienvenida Lew Hoad
skkkskok
TEpCs - s fa Menu Infantil ——

Escalope de Pollo, Croquetas y Patatas Fritas
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3 Postre Lew Hoad -
o e
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*T TCondiciones de Contratacion .
S .

La barra libre tendra como limite las 22:00 horas.

La hora extra
42 U okkkkok

Celebraciones en el Jardin Lew Holéd.:_
¢ Minimo 60 personas

3 » Suplemento
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